
Valutazione del rischio MOCA su macchine alimentari

Perché l’approccio MOCA è oggi essenziale

Nel contesto produttivo moderno, l’attenzione verso la
sicurezza del consumatore è sempre più centrale. Essere
preparati a garantire la conformità MOCA — sia per impianti già
in uso sia per nuove installazioni — è diventato un requisito
fondamentale. La validazione dei materiali a contatto con gli
alimenti e la loro idoneità all’utilizzo reale rappresentano infatti
un elemento chiave per assicurare qualità, affidabilità e
conformità normativa lungo tutta la filiera.

Un’azienda che produce macchinari destinati alla lavorazione
degli impasti impiega un’ampia varietà di componenti di diversa
natura (polimeriche, metalliche, elastomeriche, ecc.). In tale
contesto, l’adozione di un approccio basato su prove di
migrazione condotte direttamente sull’alimento può
rappresentare un elemento distintivo, consentendo una
valutazione più aderente alle reali condizioni d’uso e offrendo
maggiori garanzie di conformità e sicurezza.
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Il tema è inoltre approfondito nella Linea Guida del JRC
“Testing conditions for kitchenware articles in contact with
foodstuffs: Plastics, Metals, Silicone and Rubber”, 4ª edizione
(2023), che fornisce indicazioni operative e criteri tecnici utili
per l’applicazione delle corrette condizioni di prova ai materiali
destinati al contatto con alimenti

Questa linea guida europea prevede che i test siano eseguiti con la modalità “real use”.



MACCHINE ALIMENTARI NUOVE O IN USO

S A F E  S U S T A I N A B L E  S O L U T I O N S

Food Contact Center è in grado di effettuare una valutazione del rischio tramite prove mirate a dimostrare la
conformità dei vari componenti e quindi del macchinario, dopo attenta valutazione dei materiali in contatto e
dei relativi potenziali contaminanti che possono migrare nelle condizioni d’uso basate su specifici alimenti,
tempi e temperature di contatto. In base alle diverse situazioni possono essere adottate tre strategie: 

Analisi sui componenti, o da eseguire a cura del produttore del macchinario. In questi casi può essere
opportuno e conveniente eseguire i test di conformità tramite prove in simulante sui singoli componenti.

Macchinario nuovo assemblato. E’ possibile eseguire i test con l’approccio “Real Use” utilizzando simulanti
che percorrono il tragitto dell’alimento nella macchina nelle condizioni reali di utilizzo.

Macchinario nuovo o già in uso. E’ possibile eseguire i test di migrazione specifica nell’alimento, previa
validazione dei metodi di analisi di migrazione negli specifici alimenti dei contaminanti individuati dallo
studio documentale dei componenti. L’approccio C può essere quindi realizzato conformemente ai requisiti
di legge da laboratori altamente specializzati e competenti nella validazione di migrazioni specifiche di
contaminanti MOCA in alimenti. 

In via preliminare come primo step è opportuno eseguire una accurata mappatura del macchinario, per
individuare la natura di tutti I component e quindi i potenziali contaminanti.

LA NOSTRA SOLUZIONE

Il dato analitico deve essere robusto e ottenuto da analisi affidabili; per questo motivo il Food Contact
Center nel Marzo 2021 ha portato in accreditamento analisi di contaminanti MOCA eseguite in matrici
alimentari (sfarinati, pizza, prodotti carnei ed ittici).

Per impianti già in uso, dopo uno studio accurato di mappatura degli impianti e della
relativa valutazione del rischio, si eseguono campionamenti a monte e a valle dei

segmenti di impianto, testando quindi i campioni per individuare i potenziali contaminati
evidenziati nello studio preliminare.
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Ti affianchiamo nella valutazione del rischio della macchina
per garantire sicurezza e conformità

Contattaci: sales@foodcontactcenter.com

Singoli componenti da
analizzare - MPPO -
Alti costi di analisi

Approccio A
Prove in simulante da eseguire

sui singoli componenti

Approccio B
Prove con simulanti

alimentare che percorrono il
tragitto dell’alimento nella
condizione reali di utilizzo

Approccio C
Prove con gli alimenti nelle
reali condizioni di utilizzo

Difficoltà nell’utilizzo
di simulante MPPO per
la prova di migrazione

Test sulla
pasta


