
Il Ministero Della Salute alla fine del 2022 ha definito il “Piano
di campionamento e analisi volto al controllo ufficiale dei
materiali e degli oggetti destinati a venire a contatto con gli
alimenti (MOCA)”, al fine di organizzare un sistema efficace che
vada a garantire la sicurezza dei prodotti alimentari. Il presente
Piano, approvato dal Coordinamento interregionale, ha
l’obiettivo di programmare e coordinare, sul territorio nazionale,
le attività volte alla verifica della conformità alla normativa di
settore e alla raccolta di dati di occorrenza.
Esso fornisce indicazioni riguardo la pianificazione del controllo
ufficiale dei MOCA in tutte le fasi di produzione e distribuzione
(deposito, vendita all’ingrosso e vendita al dettaglio) alle
Autorità delle Regioni e delle Province autonome. 
All’interno del presente Piano rientrano i MOCA di plastica,
acciaio inossidabile, vetro, ceramica e plastica contenente
bambù, che devono essere intesi come prodotti finiti e pronti
per entrare in contatto con gli alimenti e disciplinati a livello
dell’UE e/o a livello nazionale. Sono esclusi invece da tale
controllo ufficiale i prodotti semilavorati. 
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Tra le normative di riferimento…

Il Regolamento (CE) n. 1935/2004 (“Regolamento
quadro dei MOCA”), in particolare l’articolo 24, comma 1,
stabilisce che gli Stati membri svolgano controlli ufficiali
ai fini dell’osservanza del Regolamento stesso
conformemente alle pertinenti disposizioni della
normativa comunitaria relativa ai controlli ufficiali dei
mangimi e dei prodotti alimentari di cui al Regolamento
(UE) 2017/625. L’articolo 9 di tale regolamento prevede 

che i controlli ufficiali siano condotti regolarmente in base al rischio e con frequenza adeguata, in considerazione dei rischi
identificati per la sicurezza degli alimenti, degli esiti dei controlli precedenti e dell’affidabilità dell’autocontrollo. L’adeguamento
della normativa nazionale alle disposizioni del Regolamento (UE) 2017/625 è riportato nel Decreto legislativo 2 febbraio
2021, n. 27 e successive modifiche.

I MOCA sono disciplinati da disposizioni dell’Unione Europea e nazionali sia di portata generale che specifica, riportate
nell’Allegato 1 del presente Piano di controllo. 
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La Direzione del laboratorio

PACCHETTI DEI CONTROLLI UFFICIALI

https://www.salute.gov.it/imgs/C_17_pubblicazioni_3354_allegato.pdf

Sulla base delle norme relative ai MOCA e di quelle concernenti i controlli ufficiali è stata sviluppata la pianificazione che le
singole Autorità regionali e delle Province autonome dovranno adattare, attraverso lo sviluppo di specifici piani, alle rispettive
realtà territoriali.
Il controllo ufficiale dei MOCA è relativo sia ai prodotti italiani o di altra provenienza destinati ad essere commercializzati nel
territorio nazionale e riguarda le fasi della produzione e della distribuzione (deposito, vendita all’ingrosso e vendita al dettaglio).
Il presente Piano ha una durata quinquennale (dal 2023 al 2027). 

Quali sono le attività previste dal Piano di Controllo Ufficiale?

Il piano di controllo ufficiale dei MOCA prevede attività di campionamento e di analisi, incluso il controllo documentale.
Ogni Regione e Provincia autonoma deve elaborare un Piano regionale/provinciale di controllo ufficiale dei MOCA, che deve
essere predisposto per gli anni 2023 -2027 tenendo conto delle indicazioni riportate nel presente Piano nazionale.
Nell’ambito del proprio Piano, ogni Regione e Provincia autonoma individua un referente cui affidare, nel territorio di
competenza, il coordinamento del Piano stesso; inoltre designa uno o più laboratori ufficiali conformi ai requisiti di cui all’art. 37
del Regolamento (UE) 2017/625 e s.m.i., in accordo all’art. 9 del Decreto legislativo 2 febbraio 2021, n. 27, per eseguire le
analisi. L’elenco di questi laboratori, è consultabile nell’Allegato 2. 

https://www.salute.gov.it/imgs/C_17_pubblicazioni_3354_allegato.pdf

CONTATTACI PER ESEGUIRE I CONTROLLI PREVISTI DAI LABORATORI DI CONTROLLO UFFICIALE
sales@foodcontactcenter.com

Il documento fa riferimento a specifici controlli essenziali per ogni regione e
materiale.
 Il Food Contact Center ha sviluppato piani di prova corrispondenti ai test descritti
nel documento

Le aziende che non rispettano i requisiti cogenti rischiano sanzioni sino a 80.000,00
Euro, come definito dal Decreto Ministeriale n.29 del 10/02/2017, anche detto
“Decreto Sanzioni”.
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